Gewilrze

ol

Frische Fische

Ziegenfrischkase

Kuhmilchkase

Rindfleisch

Zwiebeln,
Knoblauch,
Lamm

Brot

Apfelbalsamico

Mehl, Linsen

Eier, Nudeln,
Schweinefleisch,
Kirbis

Elbling Sekt Brut

Rimoco
Gewilrzmanufaktur,
Saarbriicken
Bliesgau Olmiihle

Forellengut Rosengarten,
Trassem

La Chévre rit, Belmach

Roland et Cathy
Repplinger, Kirsch-les-
Sierck

Weberhof, Besch

Familie Weis, Niederpriim

Norbert Handrick, Rettel
(Ferme Chambeyron)

Pain & Tradition

Josef Jacoby, Tiinsdorf

Paul u. Barbara Hammes,

Belmach

Familie Rock, Borg

Weingut Okonomierat Herber, Perl

Gin Sour

Ferdinand’s Dry Gin - Soda - Zitrone - Limette

Pilze

Honig, Mohn

Edelbrdande

Fleisch

Kartoffeln und

Apfelsaft

Wild

premium
microgreens

Speiseeis

Kaffee

Apfelschorle

Gurke - Eis

Mirko Kalkum,
Saarbriicken

Landimkerei Fuchs, Nennig

Brennereimuseum,
Tettingen

Fleischerei Stroh, Wadern

Familie Jager, Sinz

Perler Wildkammer

Moselwild, Ellen Weber

FeinGriin, Tinsdorf

Guy Hourt, Ritzingen
Mondo del Café,
Echternach

,Dr. Matzinger”, Perl
(Mathias Jacoby)

0,1 490 €

8.50 €



Gratinierte Raucherforelle 16€
Lauwarme Raucherforelle vom Forellengut Rosengarten mit Meerrettichkruste auf Rote-Beete,
verfeinert mit Ol von der Olmiihle Rauen und frisch geriebenem Meerrettich

Gebratene Perlhuhnbrust 28¢€
Portwein Thymian Jus - Mihlenkl6Bchen - gegrillter Spargel

Eine Kugel Lothringer Mirabellensorbet 3¢
mit einem Schuss Mirabellenbrand

3 Gang Menu: 42 €

Weil Genuss und Verantwortung zusammengehoren

Vorspeisensalat 8€
Wildkrautersalat, Rohkost, Tomate, Radieschen, Ei, gerostete Kerne, Sprossen

Feine Spargelcréme Suppe 8€
Sahnehaube - Spargelenden - frische Krauter

Rinder Carpaccio 18 €
Grune Pfeffer Creme - Ruccola - Parmesan

Belmacher Ziegenfrischkase 18 €
Gebackener Ziegenfrischkadse von “La Chévre rit”
Apfelbalsamico - Zwiebelconfit - karamellisierten Nisse - Linsengemise



WeilRer Stangenspargel 400g 24 €

Junge Kartoffeln - Sauce Hollandaise

WeiRer Stangenspargel 250g 18¢
Junge Kartoffeln - Sauce Hollandaise
+ gekochter Bauernschinken +7,50 €
+ Wiener Schnitzel vom Kalb +7,50 €
Maimuhle Salat 13 €

Bunte Blatt- und Wildkrautersalate und Rohkost der Saison mit Tomate, Radieschen, gerdstete
Kerne, Sprossen und Hausdressing

dazu empfehlen wir ergénzend:
...gegrillte Hdhnchenbruststreifen, mit Thymian und Zitrone mariniert  +6,50 €

...gebeizte Lachsforelle, Rosti und Dip  +6,50 €

Filet von der Lachsforelle
Gegrillte Lachsforelle vom Forellengut Rosengarten
Parmesanschaum - cremiges Kartoffel-Triffel-Ragout - Ofen-Gemiise-Potpourri

SotTh

* GENUSS REGION

. . . Convenience, Wir verarbeiten ausschlieRlich
Bei der Kreation neuer Gerichte . .
. . Geschmacksverstdrker und frische Grundprodukte oder
richten wir uns nach der s . . . .
unnotige Zusatzstoffe sind fur verarbeitete Lebensmittel von

regionalen Verfiigbarkeit
g g uns Tabu unseren lokalen Partnern



Kraiderpankesch (vegetarisch)
Herzhafter Krauterpfannkuchen - gefillt mit frischem Blattspinat und Belmacher
Ziegenfrischkase - gratiniert mit Tomaten und Mozzarella - hausgemachtes Pesto

Kdnigin Pastete
Ragout Fin von Kalb und Hahnchenbrust im Blatterteig-Pastetchen - Pommes Frites - Salat

Schnitzel ,Wiener Art”

Schweinerlckenschnitzel - Pommes Frites - Salat
wahlweise auch mit RahmsolRe oder ZigeunersofRe (+1.50€) PilzrahmsoRe (+3.00€)

Kappes Teerdisch

Schweinerlickensteak - kraftige Rotweinsole - Kappes Teerdisch - Réstzwiebeln

Gekochte Rinderschulter
Butterzarte Rinderschulter - Bouillongemuse - Pellkartoffeln - Remoulade

Rumpsteak
Rumpsteak(250 g) - Krduterbutter - Pommes Frites - Salat

Cordon Bleu vom Kalb
gefillt mit wiirzigem lothringer Kdse und hausgemachtem Bauernschinken
Pommes Frites - Salat

Lammriicken
Rosa gebratener Lammriicken - Portwein Thymian Jus - Speckbohnen - Kartoffelpuffer

19€

18 €

18 €

22 €

22 €

29€

29€

32€



